PRACERIA

LA TIOSTRA SELEZIONE

RUBIN GALLEGA — SCOTTOI@NA WAGYU SININIEFTTHAL

| veri amanti della cucina non possono non essere informati sui diversi tagli di carne, in modo da
sapere quali scegliere per le loro ricette e come esaltare i punti di forza di ognuno.
Per taglio di carne si intende la parte dell’animale sezionata durante la macellazione; ogni taglio
ha caratteristiche, consistenza e sapore diversi, a seconda della parte del corpo da cui
proviene, dall’eta e dal sesso dell'animale.

Mangiare carne € un sentimento, € un momento d’incontro tra piacere e passione.
La nostra selezione lascia il segno tra i palati piu fini. T'innamorerai.

. Z@(Z}ww% dreamintavula @ Dream in Tavula '



PRACERIA

TAGLI COHT OSSO

Gallega.............. € 110/kg
razza bovina macellata in eta adulta per

garantire un prelibato cappotto di grasso

che regala un sapore unico alle carni

Wagyu Spagna..............ooooiiii € 120/kg
Allevamenti creati nelle vicinanze dei fiumi,

campi di girasole e vigneti, per ottenere il

gusto unico e dolce di questa tipologia di carne

Simmenthal ... € 90/Kg
La sua carne € particolarmente marezzata e
viene trattata dopo la macellazione con la frollatura

Scottona ... € 60/kg
La scottona € il nome con cui si identificano le bovine
che non hanno ancora partorito e di eta compresa tra i 15
€ i 22 mesi.Si tratta di una carne rossa dal sapore unico,
morbida e magra.

Scottona Swami Beef ..., € 80/kg
Swami e caratterizzata da una marezzatura molto accentuata
(6-10 sulla scala Kobe) che dona un gusto intenso e deciso, con

noti dolci ed una morbidezza inconfondibile.

“si prega di comunicare eventuali intolleranze al personale di sala
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PRACERIA

TAGLI SEFZA OSSO

Filetto da 250 gr................. € 22

Tagliata di entrecote argentina..................... € 24
con rucola e scaglie, selezione Dream in Tavula

Entrecote selezione argentina ..., €9/ etto
Rio Platense selezione Dream in Tavula

Entrecote Marmur..............ccooiiiiiiiiiiinenes € 11/etto
sapore gradevole ed un giusto equilibrio

tra grasso intramuscolare e carne.

Contraddistinta da colore rosso acceso

Ribeye Uruguay........cooiiiiiiiiiiiiiiniiniinnns € 10/etto
Taglio ricavato da razze Hereford ed

berdeen Angus cresciute in allevamenti

agli spazi molto ampi che ne favoriscono
il sapore raffinato e nutritivo, ricco di omega 3

“si prega di comunicare eventuali intolleranze al personale di sala
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